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-Persbericht-

RESTAURANT VAN HET JAAR VERKIEZING OP HORECAVA 2012

De uitreiking van de GERO Restaurant prijs 2012 vindt dit jaar plaats tijdens Horecava
2012, de nationale horecavakbeurs in Amsterdam RAI. De organisatie van de GERO
Restaurant prijs, Euro-Toques, verkiest jaarlijks het restaurant dat zich het beste heeft
geprofileerd binnen de Euro-Toques gedachte.

Euro-Toques Nederland is een vereniging bestaande uit koks. De doelstellingen van Euro-
Toques variéren van het waarborgen van kwaliteit en smaak, het behouden van culinaire
tradities en het beschermen van kleine producenten. Euro-Toques Nederland onderneemt
jaarlijks een divers scala aan activiteiten om haar doelstellingen te verwezenlijken, waarbij
gedacht kan worden aan het organiseren van beurzen en evenementen, het organiseren
van wedstrijden, het geven van smaaklessen en het uitgeven van een eigen magazine.

Nominaties

Gedurende het gehele jaar konden Euro-Toques leden actief de Euro-Toques doelstellingen
en hun betrokkenheid bij de vereniging nastreven. Aan de hand hiervan heeft een
deskundige jury begin december drie restaurants genomineerd: Hotel Restaurant De
Meulenhoek in Exloo, Landhuishotel & Restaurant De Bloemenbeek in De Lutte en
Restaurant de Wachter in Alblasserdam.

Uitreiking

Op 9 januari 2012 om 13.00 uur vindt de uitreiking van de GERO Restaurant prijs 2012
plaats in Hal 3 bij de stand van Food Innovation 3.0 op de Horecava. Uit de drie finalisten
wordt de winnaar gekozen. Naast de felbegeerde titel ontvangt de winnaar ook de Gero-
award, een cadeau van Van Kempen & Begeer, een mes van Wisthof, een bij ISPC te
besteden bedrag en een bedrag van de VanDrie-groep om te besteden aan kalfsvlees.
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